
Participez cette année 

au “CONCOURS DE BBQ“ !

Ce concours de barbecue est organisé 

par la Ville de Païta ! 

Inscrivez-vous et retrouvez toutes les informations 

sur www.paita.nc  Billetterie

12 équipes de SERIAL “GRILLEURS“ participeront  

à une épreuve de 2 heures sur barbecue.

Quelle équipe sera la championne 2026 

(ou la reine du grill) ?

INSCRITPTION GRATUITE



Bienvenue à la 28ème édition de la Fête du Bœuf 
et participez cette année au Grand “CONCOURS DE BBQ“ !

Ce concours de barbecue organisé par la Ville de Païta réunit les 
spécialistes ou les amateurs de barbecue et de viande locale dans la 
plus grande convivialité.

Vous serez 12 équipes de SERIAL “GRILLEURS“ à participer à une 
épreuve de “CUISSON“ de 2 viandes imposées (ONGLET et CÔTE DE 
BŒUF), d’une sauce PESTO REVISITEE imposée à réaliser sur place, 
d’une sauce KETCHUP MAISON imposée préparée à l’avance et apportée 
par l’équipe, et d’un ingrédient mystère à intégrer à la préparation à 
la dernière minute.

Un jury déterminera qui seront les 3 premières équipes qui seront les 
“Reines du grill“ !

Des MACHINES À CAFÉ à gagner

et de NOMBREUX AUTRES LOTS !

De superbes machines à café 
NESPRESSO VERTUO

à GAGNER !

Ainsi que
de nombreuses  

autres SURPRISES !



Les inscriptions se font avec un formulaire disponible sur :
www.eticket.nc ou www.paita.nc  Billetterie
Le nombre d’inscriptions est limité à 12 équipes de 2 à 3 personnes.
Les formulaires doivent être transmis avant le 11/10/2026 :
 via l’adresse mail : communication@ville-paita.nc

Un mail de confirmation sera envoyé au chef d’équipe et lui indiquera 
les modalités pratiques et d’organisation du concours pour le jour de 
la manifestation.
Il n’y aura pas d’inscription sur le site physique de la Fête du Bœuf.
Le concours est organisé sur la base d’une épreuve : la CUISSON de 
2 viandes (ONGLET et CÔTE DE BŒUF) et la réalisation d’une sauce 
PESTO REVISITEE imposée et d’une sauce KETCHUP MAISON imposée 
réalisée à l’avance par les équipes, autour de morceaux de viande de 
bœuf sélectionnés, offerts par les partenaires et les éleveurs.
Le jury est composé de chefs et de professionnels de la restauration 
et de l’alimentation.

INSCRIPTION

Le Chef Dominique WING-KA  
(Chef actif et engagé en Nouvelle-Calédonie dans l’alimentation  
durable et le travail des produits locaux).
Le Chef David ALI BEN EL HADJ  
(Chef du collège Normandie un passionné des BBQ et éleveur de bétail). 
La Cheffe Viviane MAHE  
(Cheffe du collège Louise Michèle maman et femme engagé  
pour le bien manger des enfants).
Le Second de cuisine Laurent CRESSELY  
(Second à la cuisine centrale de la Vallée des Colons  
un passionné des BBQ et un surfeur de cœur).
Le Manager Tanguy LAILLE  
(Manager de l’entreprise C’GEL engagé avec les chefs de cantine  
dans les actions solidaires).  

G R AT U I T E



RÈGLE N°1  |  Matériel imposé et équipement à apporter

Chaque équipe devra cuisiner sur des barbecues  
et du matériel imposés mis à disposition par l’organisation.

Fournis : barbecue, grille de cuisson, charbon,  
buchettes de bois, tenue officielle.

À prévoir : ustensiles de cuisine, planche de découpe, ingrédients,  
glacière, plats de dégustation, gants, kit de nettoyage…

RÈGLE N°2  |  Viandes locales fournies par les partenaires

Chaque équipe devra cuisiner deux morceaux de viande imposés :  
ONGLET et CÔTE DE BŒUF). Viande EXTRA SÉLECTION  
issue des éleveurs.

Un pack de viande sera remis le jour de l’évènement et un ingrédient 
mystère à intégrer à la préparation.

Les ingrédients pour la sauce PESTO sont à apporter par l’équipe. 

La sauce KETCHUP MAISON imposée, préparée à l’avance,  
est à apporter par l’équipe.
.

RÈGLE N°3  |  Respect des horaires
Le concours aura lieu dimanche 18 octobre, de 7h30 à 14h.
Le non-respect des horaires peut entraîner la disqualification.

LES REGLES du concours



REGLE N° 4 | L’esprit BARBECUE

Respect, convivialité, partage et bonne humeur sont de mise.
Les décisions du jury sont sans appel.

7h30  8h30	� Convocation des équipes, remise des tenues,  
installation, briefing.

8h30  10h30	 Épreuve (démarrage du feu,  
			   réalisation de la sauce, cuisson).

10h30  10h45�	 Dressage.

10h45  11h15	 Délibération du Jury.

11h15  11h30	 Annonce des gagnants.

11h30  14h 	 Dégustation et rangement des postes.	

Le programme de la journee



FORMULAIRE D INSCRIPTION 
L’EQUIPE : 
Nom :

LE CHEF D’EQUIPE : 
Nom :						     Prénom :
Date de naissance :		 /	 /  
Adresse :
Code postal : 				    Commune : 
Mail : 						     T. Portable :			   T. Fixe : 

MEMBRES DE L’EQUIPE :

EQUIPIER N° 1 :
Nom :						     Prénom :
Date de naissance :		 /	 /  
Adresse :
Code postal : 				    Commune : 
Mail : 						     T. Portable :			   T. Fixe :

EQUIPIER N° 2 :
Nom :						     Prénom :
Date de naissance :		 /	 /  
Adresse :
Code postal : 				    Commune : 
Mail : 						     T. Portable :			   T. Fixe : 

EQUIPIER N° 3 | OPTIONNEL | :
Nom :						     Prénom :
Date de naissance :		 /	 /  
Adresse :
Code postal : 				    Commune : 
Mail : 						     T. Portable :			   T. Fixe : 



Nous autorisons la collecte de nos données  
personnelles dans le cadre de l’organisation.

Nous acceptons le règlement du concours et les décisions du jury.

Nous autorisons la prise et la diffusion de photos/vidéos.

Nous possédons une assurance responsabilité civile.

Nous comprenons que toute inscription incomplète pourra être refusée.

POUR TOUS RENSEIGNEMENTS COMPLEMENTAIRES 
Merci d’envoyer un mail à : communication@ville-paita.nc

ENGAGEMENT



Nos partenaires
Le comité d’organisation de la Ville de Païta remercie ses partenaires :


